Mublberghof

Sots wnseremn %/Z/%/z/ﬁ/z/

Kraftige Rindssuppe
mit hausgemachter Einlage
(wahlen Sie aus Frittaten, Leberknodel od. Milzschnitten)

Kaspressknodelsuppe
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Wiener Schnitzel vom Schwein
mit Pommes-frites und Salatteller

Cordon- bleu vom Schwein
mit Pommes-rites, Preiselbeeren und Salatteller

Huhnerbrustfilet gebacken
(Osterreichisches Landhendl)
serviert mit Petersilerdapfel und Salatteller

Zwiebelrostbraten (saftig weich gedunstet)
mit Petersilerdapfel

Rinderbraten in Burgunder- Wurzelsauce
gedunstet, dazu Omas Erdapfelknodel und Preiselbeeren

Hausgemachte Spinattascherl (im Erdapfelteig)
mit brauner Butter, frisch geriebenem Parmesan, und Blattsalat

@7/72% %5%5

Holzofenfrischer Schweinsbraten
dazu Erdapfelknodel und Salatteller
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Unsere Auflaufe servieren wir alle mit Vanilleeis

Graumohnauflauf
mit Zwetschkenroster und Nougatsauce

Maroniauflauf
mit Birnensalat und Nougatsacue

Mohr im Hemd

mit Schokosauce

Marillenpalatschinke
ein Stuck
jedes weitere

Kaiserschmarrn
mit Marillen- und Zwetschkenroster

Handgewuzelte Mohnnudeln
mit Holler- und Zwetschkenroster

Hausgemachte Torten
bitte erkundigen Sie sich beim Servicepersonal

Vanilleeis mit Marillen oder Hollerroster
Eispalatschinke

Heil3e Liebe

(Vanilleeis mit warmen Himbeeren)

AMA-Gastrosiegel 101 817




